| CONCURSO MUNICIPAL DE QUALIDADE DOS CAFES DE
OLIMPIO NORONHA-MG

REGULAMENTO TECNICO
Objetivo Geral:

Contribuir para a melhor qualidade de vida do cafeicultor e da sociedade olimpio
noronhense, promovendo agregagao de valor e distribuicido de renda, por meio da
producao sustentavel de cafés de qualidade.

Objetivos Especificos:

* Possibilitar o aumento de emprego e renda na cafeicultura familiar.

* Ter carater educativo.

* Promover e divulgar os cafés de Olimpio Noronha para o mercado interno e externo.

» Integrar as cooperativas neste processo extensionista, num esforgo conjunto, para
melhoria da qualidade dos cafés do Municipio.

* Promover a consolidagao da cafeicultura familiar nos cenarios nacional e internacional.

» Estimular as demandas por tecnologias, produtos e servigos.

* Identificar diferentes qualidades dos cafés na regidao de Olimpio Noronha, visando o
atendimento dos diversos segmentos do mercado nacional e internacional.

Organizagao:

O Concurso Municipal de Qualidade dos Cafés de Olimpio Noronha é organizado pela
Prefeitura Municipal, EMATER-MG (Empresa de Assisténcia Técnica e Extensao Rural do
Estado de Minas Gerais) e ACHE (Associagéo Cultural de Heliodora).

A Comisséo Organizadora possui as seguintes fungdes:

» Coordenar o Concurso Municipal de Qualidade dos Cafés de Olimpio Noronha.

+ Coordenar o recebimento e envio das amostras devidamente codificadas,
acondicionadas e lacradas a Comissao Julgadora.

* Homologar e divulgar os resultados do Concurso Municipal de Qualidade dos Cafés de
Olimpio Noronha.

» Coordenar a realizagao das etapas de classificagao e premiagao dos lotes vencedores.

Comissao Julgadora:

A Comisséo Julgadora €& composta de classificadores e degustadores de cafe,
devidamente credenciada pela COMISSAO ORGANIZADORA e presidida pelo
representante da ACHE, o qual nao tera atribuicdo de julgamento das amostras.

A Comisséao Julgadora possui as seguintes fungoes:

* Receber as amostras de cafés devidamente codificadas e lacradas para avaliagao e
classificagdo de forma isenta e imparcial.

* Verificar se as amostras recebidas atendem as exigéncias minimas estabelecidas para o
Concurso, desclassificando aquelas que estiverem fora das especificagbes descritas



neste Regulamento.
» Realizar a classificagao fisica e sensorial das amostras, de acordo com a seguinte
metodologia:

» Determinagdo da umidade pelo método de capacitdncia em equipamento
devidamente calibrado. Serdo desclassificadas amostras com umidade superior a 12% e
menor que 10%. Serao classificadas as amostras com umidade entre 10% e 12%.

» Verificar o aspecto do produto quanto a secagem e cor. Serdo desclassificadas
amostras com coloragdes esbranquigadas e discrepantes.

» Classificar as amostras quanto ao tipo, de acordo com a tabela brasileira de
classificacdo de café, sendo classificadas as amostras tipo 2 para melhor (maximo 4
defeitos) e quanto ao tamanho dos graos, usando jogo de peneiras com crivos redondos
de 16, 17, 18 e 19. Nao serdo aceitas amostras com vazamento superior a 5,0 % na
peneira 16.

» As amostras aprovadas na classificagdo fisica serao submetidas a analise
sensorial de acordo com a metodologia da Associagdo de Cafés Especiais (SCA) onde
serdo analisados os atributos sensoriais de fragrancia/aroma, sabor, acidez, corpo,
uniformidade, auséncia de defeitos, dogura, finalizagéo, equilibrio e avaliagdo global que
receberao notas de 0 a 10.

» A classificagao fisica e sensorial sera realizada no Laboratério Mével de
Classificagao e Degustacao de Cafés da ACHE.

Habilitagdo e Requisitos dos Concorrentes:

Podem-se inscrever e concorrer todos os cafeicultores do municipio de Olimpio Noronha,
Estado de Minas Gerais, com amostras de café Arabica produzido por eles no ano de
2021, sendo que poderado se inscrever nas seguintes categorias, sendo no maximo uma
amostra de cada produtor por categoria.

» Categoria Café Natural Sistema pelo qual o café recém-colhido, apds passar por um
processo de lavagem, é levado para o terreiro para secar ao sol e/ou para o secador.

» Categoria Café Cereja Descascados, Despolpados ou Desmucilados

Café cereja descascado: sistema em que sao lavados e separados os frutos
verdes e secos dos maduros, que passam, entdo, por um descascador, seguindo,
posteriormente, para a secagem.

Café cereja despolpado, desmucilado: sistema em que séo lavados e separados os
frutos verdes e secos dos maduros, que passam, entdo, por um descascador, seguindo,
posteriormente, para um tanque de fermentacdo, ou passam por um equipamento
chamado desmucilador, seguindo para a secagem.

A idade minima para se inscrever no Concurso € de 16 anos.

- E vedada a participacdo dos membros das comissdes do Concurso, bem como do
comerciante de café que n&o seja o produtor do lote de café inscrito.

As Amostras:

Somente serdo aceitas no Concurso Municipal de Qualidade dos Cafés de Olimpio

Noronha amostras de graos da espécie Coffea arabica L., colhidos no ano de 2021, tipo 2
(maximo 4 defeitos), de acordo com a tabela oficial brasileira de classificacao de café. As



amostras deverao ser passadas nas peneiras 16 e acima, com vazamento maximo de 5%
e umidade entre 10% e 12%. A lavoura de origem da amostra devera ser georreferenciada
e ter a cultivar identificada. As amostras devem representar fielmente o lote. Cada
amostra deve conter no minimo 1,0 kg de café beneficiado, com o rétulo e a Ficha de
Inscricdo devidamente preenchida, representando fielmente o lote inscrito de no minimo
02 sacas de 60,5 Kg. A classificagcao final sera pela ponderacdo das notas de melhor
bebida. As notas de melhor bebida serdo obtidas em amostras padronizadas em peneira
16 e acima, adotando a metodologia SCA para prova, tendo como critério a atribuicao de
notas positivas de 0 (zero) a 10 (dez) para sabor, corpo, dogura, gosto remanescente, e
com atribuicdo de notas negativas, variando de 0 (zero) a 5 (cinco), para adstringéncia,
verde/imaturo e irregularidade, conforme quadro especifico disponivel com a Comisséo.
As amostras devem ser entregues no escritorio local da Emater—-MG de Olimpio Noronha,
sala na Prefeitura Municipal.

As amostras de café ndo serdo devolvidas aos seus respectivos donos, sendo
descartadas ap6s o concurso.

A Comissao Julgadora fara a classificagdo das melhores amostras recebidas para cada
modalidade das duas categorias. O que obtiver a maior pontuacao final, independente de
categoria, sera considerado o grande campedo municipal.

A Inscrigao:

O produtor preenchera a ficha de inscricao e a assinara, demonstrando o conhecimento e
a concordancia com o Regulamento do Concurso. A inscrigdo para o Concurso € isenta de
taxas ou qualquer 6nus para o participante e é feita no escritério da Emater—-MG de
Olimpio Noronha.

A Premiacgao:

O encerramento do Concurso sera durante a | Feira do Produtor e Artesdo de Olimpio
Noronha na data de 04 a 07 de setembro de 2021 e serdo ofertadas as seguintes
premiacoes:

* Receberao certificados e homenagens apenas os cafeicultores cujos cafés obtiverem
pontuagdes a partir de 84 pontos em cada categoria deste Regulamento.

* Diploma aos trés primeiros colocados de cada categoria.

* Diploma de melhor café produzido por mulher cafeicultora, com a maior nota.

Disposicoes Gerais:

As decisdes da Comissdo Julgadora sao definitivas e irrecorriveis, cabendo aos
participantes acatarem, uma vez que tém pleno conhecimento deste Regulamento e
deram concordancia no ato da inscrigao.

As instituicbes organizadoras n&o participardo da comercializagdo dos lotes de cafés
deste Concurso.

Todos os casos omissos neste Regulamento serdo resolvidos pela Comissao
Organizadora do Concurso.



ETAPAS DO CONCURSO:

* Entrega das amostras: Até 20 de agosto de 2021 no escritorio local da Emater—-MG de
Olimpio Noronha.

* Nos dias 21 de agosto a 03 de setembro: as amostras inscritas no Concurso seréo
analisadas e julgadas por provadores especializados em cafés especiais.

* Solenidade de encerramento: 04 de setembro de 2021.

Todas as etapas do Concurso seguirdo as orientagbes das entidades de saude sobre
medidas de prevencao a pandemia do Covid-19.

Olimpio Noronha, 04 de agosto de 2021.



